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KATMERLI PAZI BOREGI (EDIRNE)

Yarim kilo pazi

3 su bardagi un

2 ¢orba kasigi yogurt
3 yumurta aki

2 sogan

1 cay bardagi susam
1 su bardagi siviyag
1 yumurta sarisi

Tuz

Unu hamur yodurma kabina alin. Ortasini havuz gibi acip yumurta aki, yogurt ve tuzu ekleyin. Yumusak bir
hamur elde edinceye kadar yogurun. Kiiglk bezeler haline getirip 10 dakika dinlendirin. Paziyi yikayip stziin ve
dograyin. Soganlari kiyin. Tavada 2 kagik siviyadi isitip sogani pembelestirin. Paziyi ekleyin, suyunu salip
¢ekinceye kadar kavurun. Susami havanda hafif¢ce dévin. Kalan siviyadi susamla karigtirn. Hamur bezelerine
firca ile susamli siviyag surerek acin. Hamuru dérde katlayip tekrar acin. Kare seklinde kesip ortalarina i¢
malzemeyi yerlestirin. Muska seklinde katlayip kenarlarini hafifce bastirin. Firin tepsisini yaglayin. Hamurlari
tepsiye dizip Uzerlerine ¢irpiimis yumurta sarisi srin. Onceden isitilmis 175 dereceye ayarli firinda 35-40
dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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