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KATMERLI MUSKA BOREGI

1 cay bardagdi sivi yag

2 adet yumurta

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
1 corba kasigi sirke

aldigi kadar un

250 gram margarin

1 dilim beyaz peynir

1 demet maydanoz

1 su bardagd sut-su karigimi

Tencereye siit, su, siviyag, 1 yumurta, tuz, kabartina tozu, sirke konup karigtirilir. Un ile kulak memesi
yumusakhiginda 6zl bir hamur yapilir. 6 pargaya ayrilir. Uzeri 6rtlilerek 10-15 dakika dinlendirilir.Hamurlar hafif
unlanarak agilabildigi kadar acilir, Gizerine erimig sana yag stirtlip bohga geklinde katlanir. Kat aralari da
yaglanir. Uzerleri drtilerek buzdolabinda donmaya birakilir.Iki boh¢a st UGste konur. Unlanarak merdane ile 27-
30 cm kadar bayutaldr. Enine ve boyuna Uge kesilerek 9 parca elde edilir. Toplam 27 bérek olacak.Parcalarin
ortasina peynir, maydanoz, yumurta aki karigimi konup tggen seklinde katlanir. Tepsiye dizilip yarim gorba
kasid! sUt karistirlmig yumurta sarisi srGldr. Istenirse ¢érek otu serpilir, 1sitilmis firnda 170-180 derecede

pigirilir.
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