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Elif Korkmazel

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

1 yemek kasigi sivi yag
1 su bardagi su

1 ¢cay kagigi tuz
Iciigin:

300 gram kiyma

1 adet sogan

2 adet patates

2 ¢orba kagsiJi tereyagdi
Tuz, karabiber

1 demet maydanoz
Hamura strmek igin:

4 corba kasigi tereyagi

KATMERLI BOREK

Un, yag, tuz ve su ile bir hamur yapin ve yarim saat dinlendirin. Tereyagini eritip sogumaya birakin. Bu arada i¢
malzemesi igin 2 ¢orba kasidi yagd: eritip, Gzerine ince Kiyilmig sogani koyun, 4 dakika kavurun. Kiymayi Gzerine
ilave edin, beraber kavurun ve ¢ig olarak rendelenmis suyu stziimis patatesleri koyup 5 dakika daha kavurun.
En son karabiber ve maydanozu da ekleyip ocaktan alip sogumaya birakin. Dinlenen hamuru 10 esit pargaya
béltn. Her bir pargayi kiiclk pasta tabagi blytkliginde agin ve kanarlarinda 1 santim bosluk birakip yagi
sdrtin. 5 yufkayr ayni sekilde hazirlayip Usteki yufkaya yag stirmeyin. Yuvarlak firn tepsisine yufkalari elle
cekerek acin ve tepsiye yerlestirin. Uzerine i¢ malzemeyi koyun diger 5 kat hamuru da ¢ekerek buyUtip,
kapatin. Kenarlarini katlayin, kalan yagi Gizerine siriip 180 derecedeki firinda 40 dakika pigirin.
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