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KATMERLI BOREK

Hamuru igin:

1.5 su bardagi sit

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay bardagi su

2 yumurta

1 yemek kasigi toz seker
1 paket yas maya

6 su bardagi un

Tuz

Iciigin:

3 haglanmig patates

1 cay bardagi beyaz peynir
4-5 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Arasi igin:

200 g tereyagi

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Tereyagdi

Hashas tohumu

Sat, zeytinyadi, su, yumurta, toz seker ve mayayi genis bir yogurma kabina alip karistirin.

Un ve tuzu ilave edip yumusak kivamli bir hamur elde edecek sekilde yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle
Orttip 40 dakika dinlendirin.

I¢ harci icin rendeledidiniz patates, beyaz peynir, ince kiydiginiz maydanoz, tuz ve baharatlari genis bir kasede
karigtirin.

Mayalanan hamuru 6 bezeye ayirin. Her bezeyi bir merdane yardimiyla aralarina tereyadi strerek agin. Batin
bezeler i¢in ayni islemi tekrarlayin.

Yagl bezeleri tekrar bir merdane yardimiyla dikdértgenler elde edecek sekilde uzunlamasina agin.
Dikdortgenlerin uzun tarafina i¢ harcindan koyup rulo geklinde sarin.

Borekleri yadh kagit serili firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi ve kalan tereyagdini siriin.

Haghas tohumu serpip dnceden isitiimig 200 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar pigirin. Dilimleyip sicak
servis yapin.
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