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KATMER TATLISI

Hamuru:

1 yumurta,

3,5 su bardagi un,

1 su bardagi Ilik su,

150gr tereyagl,

750ml siviyag (kizartmak igin)
Serbeti:

4 su bardag seker,

4,5 su bardagi su,

yarim limon

Serbeti icin sekerle suyu kaynatin. Limon suyunu ekleyip bir tagim daha kaynatip sogutun. Hamur
malzemelerinden kulak memesi yumusakliginda hamur yapin. Alti parcaya ayirin. Her birini 15¢cm ¢apinda agin.
100 gr tereyagini eritip (malzemelerden ayrica) her parcayi yagdlayip tst Uste koyun, (en Ustl yaglanmayacak)
Yag biraz donunca merdaneyle inceltip (35-40cm ¢apinda) yufka haline getirin. Rulo seklinde sarin. 10-15
dakika buzlukta ardindan 30 dakika buzdolabinin alt géziinde bekletin. 1 parmak eninde verev veya yuvarlak
sekilde kesip kizgin yagda kizartin. Kizarttiginiz tathlari aninda soguk serbete atin. Serbetin iginden alip
hindistancevizi, ceviz veya fistik serperek servis yapabilirsiniz.
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