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KATMER TATLISI (BODRUM MUGLA)

Bodrum Belediyesi

1 kg un

1 yemek kasigi tuz

1 yemek kasigi yogurt
2 yumurta

Yeterli miktarda ilik su
1 su bardagi zeytinyagi
200 g seker

Hamuru hazirlamak igin bir karistirma kabina un, yumurta, yogurt ve tuzu ilave edin. Uzerine yeterli miktarda ilik
suyu yavasca ekleyerek yogurun. Oda sicakliginda 15 - 20 dakika dinlenmeye birakin.

Hazirlanan hamurdan yumurta biyUkligunde bezeler olusturup incecik agin. Agtiginiz katmer hamurlarinin
Uzerine zeytinyagi gezdirin ve seker serpin. 4 tarafini katlayip sagta pisirin. Pisirme esnasinda tzerlerine firca
yardimiyla yag surun.

Not: Dilerseniz seker yerine tahin kullanabilirsiniz.
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