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KATMER POGAGCASI (MALATYA)

3 adet yumurta

3 ¢cay bardagi st

1 su bardagi siviyag

1 paket maya

1 tutam tozseker

1 tutam tuz

Aldig1 kadar un

50 gr margarin

Iciigin:

Rendelenmis kasar peyniri

Yumurta, sut, siviyag, toz maya, tozseker ve tuzu derin bir kaba alin. Yumusak bir hamur elde edene kadar un
ilave edip, yogurun. Hamuru 5 egit parcaya ayirin ve her birini servis tabagdi blyUkliginde agin. Aralarina
margarin sirerek hamurlari Ust tste koyun ve tek bir hamur olacak sekilde, yutka blydkliginde agin. 16 adet
ticgen kesin ve iclerine rendelenmis kagar peynirini paylagtirin. Sigara boregi sarar gibi sarin ve yaglanmisg firin
tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi stiriin ve susam serpin. Onceden isitilmig 200 derece firinda Gzerleri
kizarana kadar pigirin.
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