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KATMER POGAGCA

125 Gr Sana Hamurigi

1 cay bardagi siviyag

1 Adet yumurta

1 Cay Kasig seker

0,5 Paket 20 GR YAS MAYA
1 Cay Bardagi ILIK SU

1 Bardak ILIK SUT

2 Cay Kagi§i tuz

MARGARIN HARIG BUTUN MALZEMELRI KARISTIR HAZIRLADIGIN HAMURU 8 ESIT PARCAYA AYIR.
HER BiR PARCAY| TABAK BUYUKLUGUNDE AG. ARASINA ODA SICAKLIGINDA OLAN MARGARINDEN
SUR. 8 KATI UST USTE KOY . YUFKA BUYUKLUGUN DE AG. SONRA 8 PARGCAYA KES . ARASINA iG
HARC KOY (PEYNIR, ZEYTIN, PATATES ISTEGE GORE) ELMALI PASTA SARAR GiBi SAR. USTUNE
YUMURTA SARISI SUR. 45 DAKIKA TEPSIDE BEKLET . 180 DERECE DE USTU KIZARANA KADAR PISIR
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