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KATMER POGAGCA

1 Paket Sana Hamurisi

2 Adet yumurta

2 Tath Kasigi Ucuyla Seker
5 Su Bardagi un

1 Su Bardag st

1 Tath Kagi§i tuz

Yogdurma kabina ilik stitl sekeri ve mayayi ekleyip elinizle mayayi ezin. 10 dakika bekledikten sonra sivi
yag,yumurta aki ve tuzu ilave edip karistirin. Unu yavas yavas ekleyip ele yapismayan bir hamur
yogurun..Hamurun mayalanmasini beklemeden 8 bezeye ayirin. Her bezeyi tabak buyukliginde agip tzerlerine
yumusamis margarinden surip Ust Uste koyun. En Ustekine yag sirmeyin..Ust Uste koydugunuz hamurlari
merdane yardimiyla acin. A¢tiginiz hamuru sigara béregi sarar gibi kesin. Bu él¢ilerle 12 adet puf puf
pogacalarimiz oluyor. Daha ¢ok isterseniz kigik kesebilirsiniz. 16 adet podaga yapabilirsiniz. Kestiginiz
parcalarin genis kismina ezdiginiz peynirden koyup rulo seklinde sarin. Yaglanmis firin tepsisine dizin.Tepside
yarnm saat beklettikten sonra tizerine yumurta sarisi srtip énceden isitilmig firina verin..(Ben borek,pogaca tiri
hamur iglerini 200 derecede pisiriyorum.. )Uzerleri nar gibi kizarinca firndan alin..Mis gibi podagalariniz hazir.
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