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KATMER POGACA

Mehtap Ozcan

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag
2 yemek kasigi yogurt
3.5 bardak un

1 paket kuru maya

1 tath kasidi seker

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidr mahlep
100 gram margarin yada tereyagi
Peynir

1 yemek kasigi yogurt

Maya sut ile eritilir ve tim malzemeler eklenerek kulak memesi kivaminda bir hamur elde edilir. Mayali hamur 1
saat dinlendirilir ve 8 adet bezeye ayrilir. 8 adet bezede 30 dk.dinlendirilir. Daha sonra her beze merdaneyle
tabak blyukluginde agllir. Icerisine margarin yada tereyagi surGlur. Diger bezelerde ayni sekilde agilir ve
yaglanir. Hepsi Ustliste konulur. En Ust kattaki acilan hamur bezesi yaglanmaz.

8 kat Ustuste olan hamurumuz tepsi blyukliginde agilir ve 16 parcaya bdltndr. Her parganin uzun tarafina arzu
edildigi kadar peynir konulur.Ve sigara bdregi gibi rulo sarilir. Tepsiye dizilen katmer pogagalarimizin tGzerine 1
yemek kagsidi yag ile 1 yemek kasigr yogurt karigimi strGldr. 180 derece firina verilir. Uzeri kizarana kadar
pisirilir. Sicak Servis edilir.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 26.01.2021
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