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KATMER POGAGCA

4-5 su bardagi beyaz un

1 su bardagi sivi yag

1 adet yumurta

1 su bardag ik sit

1 paket kuru maya

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi toz seker

Oda sicakliginda beklemis margarin ya da tereyagi

Derin bir kap icine; siit, seker, kuru maya ve sivi yagi koyun. iyice karigtirarak malzemeleri harmanlayin.
Ardindan yumurtay sarisindan ayirin ve yumurta akini ilave edin. Kalan yumurta sarisini son asamada hamurun
Uzerine strmek igin ayirin.

Sonraki adim ise un ve tuz. Un ve tuzu malzemelerin igine ekleyerek yogurma islemine baslayin. Unu azar azar
ilave etmeyi unutmayin. Hamuru kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun. Yaklasik 40 dakika hamuru
mayalanmaya birakin.

Mayalanan hamur, hacminin iki katina kadar kabardiginda kigik bezelere ayirin. Bu malzeme ile 16 adet beze
¢ikacaktir. llk 8 bezeyi kiguk kiiglk agin ve her parcasinin arasina tereyagi strerek Ust Uste yerlegtirin. Tereyagi
Onceden mutlaka eritilmelidir.

Dider 8 beze icin ayni islemi tekrarlayin.

Elde ettiginiz iki hamuru yaklasik ¢ay tepsisi blyUkliginde ayri ayr agin. Agarken ¢ok fazla un kullanmamaya
6zen gosterin. Cok fazla un kullanmak, hamuru fazlasiyla sertlestirebilir.

Actiginiz hamurun Uzerine kalan tereyagdini striin ve bigakla 4 ti¢gen olacak sekilde kesme iglemini
gerceklestirin. Ardindan o dért Uc¢geni tekrar 4 Gggene bélin. Agilan diger hamuru da ayni sekilde kesin.
Toplamda 16 parca U¢gen elde etmis olacaksiniz.

Katmer pogaga tarifi sade oldugu igin G¢genleri teker teker rulo halinde sarin. Pogacalari yagh kagit
yerlestirdiginiz tepsiye siralayin. )

Onceden ayirdiginiz yumurta sarisini pogaganin tizerine suriin. Istege bagl olarak izerine ¢orek otu
serpistirebilirsiniz.

Tepsinin Gzerini temiz bir bez ile 6rttp 15 dakika mayalanmasini bekleyin.

Onceden i1sithiginiz 180 derecelik firina tepsiyi yerlestirin. Her firinin pisirme suresi farkli olabilir. Bu nedenle
firninizin pisirme siresini dikkate alin.

Pogacalar kizardiginda firndan ¢ikartin ve tepsinin Gzerini nemli bir bez ile 6rtin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/katmer-pogaca-vt38754
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/katmer-pogaca-173316.jpg

© lezzetler.com tarif no:173316 « adi:Katmer Pogaga « gdnderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:03.04.2025 - 08:32


http://www.tcpdf.org

