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KATMER POGAGCA

2 su bardagi sut

1 su bardagi sivi yag
1 paket yas maya

1 tath kasigi tuz

2 tath kasig tozseker
Yeteri kadar un
Aralarina stirmek igin:
Yarim paket margarin
Yarim c¢ay bardagi sivi yagd
Igi igin:

Lor peyniri

Suti biraz ihk hale getirin. Bir kapta siitl, mayayi ve diger malzemeleri ekleyerek karistirin. Yavas yavas unu
ekleyin ve yumusak bir hamur elde edin.

Hamuru 26 bezeye ayirin. 13 bezeyi tabak biyiklidlnde agin. Aralarina margarin siriin. Sadece en (sttekine
strmeyin.

Kapakli saklama kabina koyun ve buzdolabina kaldirin. Diger 13 bezeyi de ayni sekilde yapin ve buzdolabina
kaldirin.

Sabah dolaptan ¢ikarin ve biraz unlayarak merdane gibi agin. Sigara boregi yapar gibi agin ve aralarina lor
peyniri koyun.

Hepsini tepsiye dizdikten sonra yarim saat tepside bekletin. Ardindan yumurta sarisi strtip 200 derece isitiimig
firnda pigirin. Katmer pogaca tarifi hazir.
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