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KATMER POGACA

1 yumurta (sarisi ve aki ayirilarak)
1 cay bardagdi sivi yag

1 yemek kasigi kuru maya
1 su bardag st

2 tatl kagigi tuz

2 cay kasig! seker
Kivamina gére un
Gorekotu

Susam

Igine:

Tereyagi

Peynir

Yarim c¢ay bardagi ilik suda mayay! eritin ve Ustiine siit, yumurta aki, seker, sivi yag ve tuzu ekleyin.

lyice karistirin. Yapigkan kivamda olmayacak sekilde yumusak bir hamur kivami elde etmek i¢in hamuru yavas
yavas ekleyin. B

Hamuru 8 pargaya bdlip her birini tabak blydkluginde agin. Ustlne tereyadi strerek actiginiz hamurlari Gst
uste dizin, en sona kalan hamurun Gstind yaglamayin.

Daha sonra tekrar hamuru ezmeden 65 cm kadar ac¢in, 16 dilime ayirin.

Hamur dilimlerinin genis kismina i¢ malzemeyi koyup sarin. 30 dakika kadar mayalanmasini bekledikten sonra
yaglanmis tepsiye podagalari dizin, Gzerine yumurtanin sarisini siriin.

Dilerseniz Ustiine ¢drek otu veya susam serpin ve 180 derecelik firinda pisirin.

Sicak servis edin.
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