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KATMER POGACA

Yarim su bardag ilik su
Yarim su bardagi sivi yag
1 su bardag ik sit

1 paket instant maya

2 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tuz

4 su bardagi un

Arasi igin:

Yarim c¢ay bardagi eritilmig tereyagi
I¢ harcrigin:

Yarim kalip beyaz peynir
4-5 dal maydanoz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Sit, su ve mayay! bir kaba alin. Uzerine toz sekeri ilave edip karistirin. Sivi yagi ve tuzu da ekleyip ele
yapismayacak sekilde hamur kivamina gelene kadar un ekleyin. Hamurun Uzerine bez értip mayalanmasi icin
45 dakika bekletin.

Mayalanan hamuru 2 esit pargaya bdélin ve rulo seklinde sarip tekrar 8 esit pargaya bolin. Béldigintz 8
parcayi tath tabagdi blyUkliginde agin. Aralarina eritilmis tereyadi sirlin ve yagin donmasi igin buzdolabina
koyun.

Yaglar donduktan sonra buzdolabindan ¢ikarip 8 par¢a Ust Uste dizilen hamurlari tek hamur olacak sekilde agin
ve sigara bdregi gibi kesin. U¢ kisimlarina peynir ve maydanoz karisimindan koyup rulo seklinde sarin.
Hazirladi§iniz rulolari tepsiye dizin ve Ustlerine yumurta sarisi surtin.

Tepside 1 saat mayalanmasini bekleyin, daha sonra 180 derece firinda pisirin.
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