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KATMER

250 Gr Sana Ekmekistl Kase
1 Cay Bardag! tahin

Uzerine: Bal ve pekmez

2 Su Bardagi st

1 Aldigi kadar tuz

6 Su Bardagi un

1 Tath Kasigi TOZSEKER

Derin bir kaseye 6 su bardagi unu eleyin toz seker tuz ve 2 su bardagi sutl ilave edip kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun Gzerini nemli bir bezle 6értlip 15 dakika dinlendirin hamuru
3 parcgaya ayirip her birini oklava ile agin sana ekmek UstUn0 eritip tahinle karistirin ve bu karigimi 3'e
bélin.Yufkalar Ust Uste koyup aralarina ve en Uste de tahinli karisimdan strin hamuru dérde katlayip bohga
sekli verin elinizle yuvarlayarak rulo haline getirdigimiz hamuru 10 esit pargaya bélin Gzerlerine un serpip
merdane ile her bir parcayi agin yapismaz ylzeyli tavada arkali 6nla pisirin bal ve pekmezle servis yapin.
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