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KATMER

Malzemeler:

5 su bardagi un

1 corba kasigi siviyag
yeterince tuz ve su.
Iciigin:

Yarim paket margarin
3 kagsik tahin.

Hazirlanisi:

Bir kaba unu koyarak tuz ilave edin. Azar azar su ilave ederek yumusak bir hamur haline getirin. Hamuru 15
dakika kadar dinlendirdikten sonra limon biyikligiinde pargalar koparin. Ik par¢ayi unlanmig zeminde manti
yufkasi kalinhiginda agin. Uzerine tahin ve eritilmis margarini stirerek rulo yapip, ruloyu kendi etrafinda
déndlrerek sarin. Bltlin pargalari bu sekilde hazirlayarak buzdolabinda yaginin donmasi icin bir stire bekletin.
Cikardiktan sonra ¢ok fazla inceltmeden agin. Butun rulolar ayni sekilde acgip, ¢ok az siviyag koyup tavada

pisirin.
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