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KATMER

5 su bardagi un

1 tath kasidi sivi yag
Tuz

I¢ harci igin:

3 ¢corba kagiJi tahin
Yarim paket margarin

Unu bir kaba alip, tuz ilave edin ve ortasini havuz gibi agin. Siviyag ve azar azar su ekleyip, yumugak kivamli bir
hamur elde edene kadar yogurun.Uzerini érterek 15- 20 dakika dinlendirin.Hamurdan yumurta blyUkliginde
bezeler koparin. llk bezeyi unlanmis zemin Uzerinde yufka inceliginde agin.Uzerine tahin ve eritiimismargarin
sUrip, rulo seklinde sarin.Ruloyu kendi etrafinda déndlrGp, gil bigimine getirin. Bezeler bitene kadar ayni iglemi
tekrarlayin. buzdolabinda 15-20 dakika dinlendirin. Merdaneyle ¢ok fazla inciltmeden yiniden agin. Sac veya
yapismaz ylzeyli tavada 6nli arkali pigirin.
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