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KATMER

350 gr (3 su bardag) un

125 gr (8 gorba kasigdi) + 2 gorba kasidi tereyadi (eritilmis)
125 gr (1/2 su bardagi) su

1 yumurtanin sarisi

1 cay kasigi tuz

250 gr peynir (catalla ezilmig)

200 gr (1 su bardag) rafine yag

1/2 su bardagi unu bir kenara ayiriniz. Kalan unu tezgahin tstline dékup ortasini havuz gibi aginiz. 1/2 su
bardag tereyagd, tuzu, yumurta sarisini ve suyu koyup karigtirarak yogurunuz. Yumusak bir hamur elde ettikten
sonra, hamurumuzun bir par¢a haline getiriniz. Hamuru 10 pargaya bélip, tstlerini hafifce yassilttiktan sonra
merdane ile aginiz.

Hamurlarin aciimasi bittikten sonra hepsinin tstline firgayla eritilmis yagdan sirinuz. Yuvarlaklari tst Uste
yerlestirip unlayarak merdane ile aginiz. Hamuru 2 esit pargaya béllp, her iki par¢asinin arasina peynir koyunuz.
Hamuru ikiye katladiktan sonra dig tarafina merdane ile bastirip, iki kat hamuru birbirine yapigtiriniz.

Hamurlari 15 dakika buzlukta dinlendiriniz.

Rafine yagdi tavaya koyup kizdiriniz. Katmeleri tavaya atip alt Ust kizartip hemen servis ediniz.
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