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KATMER

MALZEMELER
2.5 su bardagi un
1 su bardagi su
125 gr. margarin
Tuz

Unu eleyip su ve tuzla hamur yapin. 20 dakika dinlendirip, 30 ufak pargaya ayirin. Hazirladiginiz bezeleri
oklavayla agin. Erittiginiz margarini Ustlerine sirGp bohga gibi katlayin ve tekrar yaglayin. TUm hamurlara ayni
islemi uygulayin. Hazirladiginiz hamurlari 15 dakika dolapta dinlendirdikten sonra, pasta tabagi blydkliginde
tekrar acin.

Katmerleri sacgta ya da teflon tavada arkali 6nld pisirin. Katmeri sade olarak servis yapabileceginiz gibi; Gzerine
seker serperek, pekmez veya bal surerek, serbete atip ceviz serperek ya da peynir stirerek de servis
yapabilirsiniz.
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