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KATMER

2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

2 yemek kagsidi sivi yag
Alabildigi kadar un

Ara katlari igin:

Sivi yag, tereyadi karigimi
Ici icin;

Lor peyniri

Bir yogurma kabina su, geker, tuz ve sivi yag alinir, karigtirlir.

Uzerine alabildigi kadar un eklenerek orta sertlikte bir hamur hazirlanir.

Hamur bir siire dinlendirilir ve portakal biytkligiinde esit bezelere ayrilir.

IIk beze servis tabagindan biraz buyUk acilir, Gzerine firga ile sivi yag tereyagi karigimi strGldr.

Yufkanin ucu katlanir, kuru kismina tekrar yag karigimi surdldr.

Katlanan kismin kargisi da katlanarak Gzerine yag karigimi surtlUr.

Daha sonra iki yan uglari da ortaya dogru katlanir Gzerlerine yag kargimi strGldr. Bu sekilde kare katlanmig
yufka elde edilmig olur.

Ikinci yufka da ayni blyukltkte agilir, Gzerine yag sdrullr, tam ortasina daha énce katladigimiz kare yufka kunur.
Onun da Gzerine bir sira peynir serilir.

Peynirin Uzerine alttaki acik yufka dort taraftan katlanir, aralarina yag karigimi sardlir, en son kenarlarina iyice
bastirilir.

Bu sekilde bitin bezeler hazirlanir.

Hazirlanan karelerden biri alinir, elle bastirilarak kare seklinde biraz daha genigletilir.

Butlin katmerler tek tek kizdiriimig tavada iki tarafli pisirilir.

Sicak olarak servis edilir.
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