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KATMER

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un (4- 5 bardak)

3- 4 ¢orba kasigi margarin (yumusak)

Bir tencere su ve tuz konur. Elenmis 4- 5 bardak un ile bir hamur yapilir. lyice 6zlegtirilir.

Uzeri nemli bezle drtulerek 10- 15 dakika dinlendirilir.

16 parcaya ayrilir. Her parca unlanarak 10- 12 cm. gapinda agilir.

Aralarina karigtirarak beyazlatiimig yag strGlir. 4 tanesi tst Uste konur. (4 grup yapilir, en Gstler yaglanmaz).
Ustleri Ortaldr.

llk hazirlanan dort katl hamur unlanarak acabildigi kadar agilir. Oklavaya sarilip, oklava ¢ekilerek ¢ikarilir. Bu
rulo hamur tekrar dért parcaya ayrilir.

Kesilen kisimlar Uste gelmek Uzere her par¢a 10- 12 cm ¢apinda agilir.

Diger hamur gruplari da ayni sekilde hazirlandiktan sonra toprak tava, teflon tava veya sag tzerinde pisirilir.
Pigirilen katmerler yaglanip Ust Uste konur. Yumusak olmasi igin Gzerleri drtaldr.

Not: Katmere pudra seker serpilebilir. Arasina peynir, kiyllmig maydanoz, taze sodan konarak pisirilir. Arasina
¢ig kiyma, sogan, yesil biber, maydanoz, domates karisimi konarak da pigirilir.

ML® Urla Katmeri (Peynirli) icin tiklayin
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