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KATMER

Hamur igin:

5,5 su bardagi un

2 su bardagi sicak su
2 cay kasigi tuz
Hamuru agmak igin:

1 su bardagi un

Igi igin:

6 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

1 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyad
2 cay kasigi tuz

Un, sicak su ve tuzu derin bir kapta karigtirin.

Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun.
Hamuru 8 pargaya ayirip pargalarin her birini glizelce yuvarlayin.

Tezgahi ya da baska bir diz zemini bolca unlayarak hamurlar tek tek agin.
Tereyagdini eritip hamurlarin tstlerine gezdirin.

Hamurlar distan ice dogru sararak rulolar yapin.

Rulolar kendi etraflarinda spiral olarak sarip 10 dakika kadar dinlendirin.
Dinlenen hamurlari yeniden tabak biyUkliginde agin.

Tereyagini eritip icine suyu ve tuzu ekleyin. Yeniden donmamasi icin kisik ateste bekletin.
Hamurlarin her iki tarafini da yapigmaz tavada iyice pigirdikten sonra tzerine yagl sudan surun.

Katmerleriniz hazir. Sogumadan servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:144902 « adi:Katmer « génderen:insancil « indirme tarihi:09.04.2025 - 01:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/katmer-vt1006
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/katmer-144902.jpg
http://www.tcpdf.org

