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KATMER

1 bardak ilik stt

1,5 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kuru maya
Un

iGi igin:

2 kagik eritilmis tereyag
2 kaglk sivi yag

Uzeri icin:

Tereyagi

Sutd, tuzu ve mayayi derin bir kapta karistirmakla baglayin.

Daha sonra yavas yavas unu ilave ederek karistirmaya devam edin.

Yumusak bir hamur elde edeceksiniz.

Hamuru iki parcaya ayirin.

Bezelerden birini alin ve un kullanarak yufka biyUkliginde agin.

Daha sonra tereyagdi ve sivi yagi bir kapta karigtirin. Bu karigimin yarisini yufkanin zerine glizelce sirin.
Yufkayi ortasindan kesin ve iki tane yarim daire parcasi elde edin.

Yagin donmasi i¢in kivirdiginiz katmerlerin Gzerini 6rtlin ve yarim saat kadar buzdolabinda bekletin.
Butln bu iglemleri hamurun diger yarisi i¢in de tekrarlayin.

Yarim saat sonra her katmer igin, cok az un serpin ve merdane kullanarak tabak blyukligunde agin.
Kizgin tavada arkali 6nlu kizartin.

Tavadan alinca Gzerini tereyagi ile yaglayip hemen servis edebilirsiniz.
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