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KATMER (KILIS)

Abdulkerim Bekan

1. kalite un, tuz ve su ile hamur yogrulup 1-2 saat dinlenmeye birakilir.

60-70 gramlik yumaklar kesilip elle kii¢ik yuvarlaklar agilir.

Zeytinyag ile yaglanip islak bir bezin altinda, serinde dinlendirilir.

Elle, sogan zari inceliginde olacak sekilde blyutllerek agilir.

Gapi neredeyse 1 metreyi bulur.

Tezgaha yayilip kenarlardaki kalinliklar kesilir.

Alttan ve Ustten birbirinin Gizerine gelecek sekilde ortaya dogru kapatilir.

Ortasina kaymak dokulir. Sag ve sol da ayni sekilde kapatilir. Kare bir hamur elde edilmistir.
Bakir tavaya sade yag konur, iyice kizdirilir. Katmer arkali énld kizartilir.

Tabaga alinip dilimlenir, Gzerine bolca pudra sekeri ve targin serpilir.

Not: Zeytinyag, yufkanin agilirken tasa yapismamasi, kolayca agilabilmesi, islak bez ise hamurun kurumamasi
icindir. Yufkasi ¢cok ince oldugundan yada atilinca hemen kavrulur, yadi icine gekmez. Kaymak ¢ogu kez isli bir
tada sahiptir. Bakir tava kalin oldugundan katmerin kizarmasi biraz zaman alabiliyor.

Sogutma teknolojisinin geliskin olmasindan 6tirl ginimizde 12 ay boyunca yapilabilen katmer gegmiste
yalnizca sutlin bol oldugu, kaymagin kolayca alindidi mart, nisan ve mayis aylarinda yapilmaktaydi. Ancak
tathya iligkin tek degisiklik bu degil; bugliin mutlaka fistik atiliyor, kare seklinde dilimleniyor, Ustelik bir de surup
sekeri dokultyor. Once surup sekeri, Uzerine pudra sekeri, targin ve fistik bolca serpiliyor.

Surup sekeri: 1 bardak seker. 2 bardak su ocada konur. Kaynayinca 1 tirnak (yarim nohut kadar) sap atilir. Tarif
Halepli&apos;nin zamanindan beri bdyledir. Surup sekeri Kilis’'te kivam, kestirme, sirin, civik seker ve surup
isimleriyle de biliniyor.

Katiner, sehre 40&apos;l yillarda Halalepl bir ustayla gelir, Halepli tatlici Mehmet usta ile. Denen o ki, usta
tatsiz gelmisinden kagmak icin zamaninda Halep&apos;ten Kilis&apos;e gelmis. Gelirken de o gline dek
yalnizca baklava, kadayif ve peynirli kiinefenin yapildidi Kilis&apos;te bilinmeyen hi¢ yapiimayan katmer, fistikli
burma ve belluriyeyi yaninda getirmis. Usta 50-60 yaslarindayken yanina Abd(lkerim Bekan, meslegi 6grenmek
icin girer. Abdllkerim usta o gunlerde 17 yagindadir. Aslinda, ilkokul 5. sinifi bitirdiginde babasi meslek
O0grenmesi icin baklavaci Mistikoglu Mehmet ustanin yaninda vermistir onu ama, Mehmet usta sanatini gizledigi
icin cirak Abdllkerim, 7-8 yil sonra, higbir sey 6grenemeden ayrilmistir oradan. Ustaligini Haleplinin yaninda
alan Abdulkerim Bekan usta yillardir tezgah basina gegmiyor; ¢tinkd, artik ogullar Atilla ve Ugur Bekan ustalar

calisiyor.
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