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KILIS KATMERI

1 kilogram un

20 gram tuz

1 kilogram kaymak

1 cay bardagi tereyagi

1 cay bardadi pudra sekeri

1 yemek kagig tarcin

1 cay bardagdi ¢ekilmis antepfistigi
1 kilogram toz seker

300 gram tereyagi

2 su bardagi sivi yag

Toz sekeri bir tencereye alip Gzerine 4 su bardadi su ekleyin.

Kaynayana kadar karistirarak pisirip kivamli bir surup elde edin ve kenara alin.

Una tuzu ve aldiji kadar suyu ekleyip kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar yogurun.
Cevizden biraz blyik olacak sekilde 18 adet bezeye ayirdiginiz hamuru (izerini 6rterek 2-3 saat kadar
dinlendirin.

Dinlenen hamurlar yaglanmig mermer tezgah Uzerinde énce merdane sonra da el ile agarak zar gibi ince bir
hale getirin.

Karsilikl kenarlarini katlayarak kare haline getirdiginiz yufkanin Gzerine 6bek 6bek kaymak serpin.

Iki taraftan katlayip dikddrtgen sekline getirin ve kizgin tereyagdinda her iki tarafi da pembelesene kadar kizartin.
Tezgahin Gizerinde 3x3 biiytkligiinde karelere ayirdiginiz katmeri servis tabagina dizin.

Uzerine dnce kivami koyulasmig serbetten gezdirin ardindan pudra sekeri serpin.

Son olarak dévilmis antepfistigi ve targin ile sUsledidiniz tatlinizi sicak servis edin.
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