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KATMER (KILIS)

1 kg baklavalik un

2 kg kaynamig sut kaymagi

1 yemek kasigi tuz

250 gram s0tu alinmis tereyadi (sade yag)
Alabildigi kadar su

Serbet igin:

3 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Suslemek igin:

Yarim su bardagi ¢ekilmis Antepfistigi
250 gr pudra sekeri

2 tatl kagigi targin

OlgUlu un, tuz, su ile kulak memesi yumusakiiginda bir hamur yapilir.

18 bezeye ayrilarak (45 ceviz buyikliginde) yas bez altinda 2-3 saat dinlendirilir.

Her beze, 6nce merdane ile sonra el ile ince zar haline gelinceye kadar agillir.

Yufka ikiye katlanir, i¢erisine avug i¢i kadar kaymak ddsenir; zarf gibi kapatilir.

Isitilmig tereyaginda iki tarafi pembelesinceye kadar pisirilir. Eni 3, boyu 4 parcaya kare kare kesilir.

Her katmer igin 3-4 kasik sekerli surup dokuillr, 2 kagik pudra sekeri serpilir.

3 su bardag seker ile 2 su bardag@i su kaynatilir, kivamli serbet hazirlanir. Sogutulur tath sicak serbet soguk
olarak kullanilir.

Uzerleri 6nce fistik i¢i ile sonra targinla stslenir. Sicak servis yapilir.
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