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KATMER (ANTEP)

250 gr.un

1 yumurta sarisi
30 ml. siviyag

100 gr. antepfistigi
30 gr. toz seker
100 gr. tereyagdi
100 ml. st
karbonat

nisasta

kaymak

Un, yumurta sarisi, nisasta, karbonat ile yumusak bir hamur yapin, biraz dinlendirin. Fistiklari ince dévin,
sekerle karistinin. Baska bir kaptada st ve tereyadini karigtinin. Hamurdan ceviz kadar pargalar alin 50 santim
capinda incecik agin. Elde ettiginiz hamuru ayni ¢apta bir tepsiye biiziik yayin, tizerine fistikli karigimi ve stlii
karisimi yayin. Ikinci hamuru ayni sekilde agip tepsiye yayin, Uzerine tekrar fistik ve yagh karigimi serin, btiin
hamur bitene kadar devam edin. Tepsiyi kareler b6llip 200 derece firinda 10 dakika pisirin. Kaymak ve fistikla
susleyerek servis edin.

Fotograf "vitray" tarafindan génderildi. 17.03.2020

© lezzetler.com tarif no:7194 « adi:Katmer (Antep) * gdnderen:glclk « indirme tarihi:27.04.2024 - 15:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/katmer-gaziantep-vt5638
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/katmer-antep-7194.jpg
http://www.tcpdf.org

