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KATMER TATLISI

Yufka igin:

1 su bardagi un

1 yemek kasigi siviyag
Su

Tuz

Igi igin:

Yarim su bardagi ¢ekilmis fistik
Yarim su

1 bardagi taze kaymak

Yarim su bardagi tereyagi

3 yemek kasigi seker

Un 1/4 cay kasidi tuz eklenerek kulak memesi yumusakligina gelecek kadar su ile yogrulur. Yogrulan hamur
ikiye bélindr ve 15-20 dakika kadar tzeri 6rtulerek dinlendirilir. Dinlenen hamur kalinca agllir, siviyag ile hafif
yaglanarak 4'e katlanir ve 5-10 dakika daha dinlenmeye birakilir. Dinlenen hamurlar merdaneyle incecik aglilir ve
4'e katlanir. Igi hazirlamak icin tim malzemeler kangstirilir ve 4'e katlanan yufkalarin igine koyulur. Yufkalar
kdseleri ortaya gelecek sekilde zarf gibi katlanir. Katmerler, katlanan yer alta gelecek sekilde tepsiye yerlegtirilir.
YUksek isili firinda (250 derece) 7-8 dakika Uzeri kizarincaya kadar pisirilir ve sicak servis edilir.
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Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 26.05.2022
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