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KATMER (GAZIANTEP)

Hamur igin:

2 su bardagi un

1 cay bardagi su

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi tuz

1 yemek kagigi sivi yag
Aralarina Surmek Igin:

50 gram tereyag (eritilmig)
1 cay bardag sivi yag

I¢c Harci Icin:

100 gram kaymak

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi ince ¢ekilmis antepfistigi

Genis bir karistirma kabina unu alin ve ortasini havuz gibi agin.

Sht, su, sivi yag ve tuzu ekleyerek yumusak kivamli bir hamur yogurun.

Yogdurdudunuz hamuru 10-15 dakika dinlendirin.

Dinlenmis hamuru 4 esit parcaya ayirin ve her bir pargay! yuvarlayarak beze haline getirin.
Bezeleri tezgahta oklava veya merdane yardimiyla mimkun oldugunca ince agin.
Actiginiz hamurun Gzerine eritilmis tereyadi ve sivi yagd karisimini firga ile strGn.

Hamurun ortasina kaymak, toz seker ve Antep fistigini serpigtirin.

Hamuru zarf seklinde kapatin (énce Ust ve alt kenarlari, ardindan yan kenarlari kapatarak kare bir sekil
olusturun).

Katmerleri yagsiz bir tavada kisik ateste, her iki ylzini de ¢itir ¢itir olana kadar pigirin.
Piserken Gzerini tereyag ile hafifce yaglayabilirsiniz.
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