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KATMER (GAZIANTEP)

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur igin:

2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi su (kontrolli ekleyin)
I¢ harciigin:

100 gram kaymak

4 yemek kagsigi toz Antep fistigi

2 yemek kasigi toz seker

Pisirme igin:

2 yemek kagsigi tereyagi

Genis bir kaba unu koyup tuz ekleyin ve karistirin.

Ortasini havuz gibi agarak azar azar suyu ekleyin ve ele yapismayan yumusak bir hamur yogurun.
Hamuru strec filme sararak 20-30 dakika dinlendirin.

Dinlenen hamuru 4 esit bezeye ayirin.

Her bir bezeyi un serpilmis tezgahta oklava yardimiyla incecik agin.

Actiginiz hamurun Gzerine kaymak surun.

Kaymagin tzerine toz seker ve Antep fistigini esit sekilde serpigtirin.

Tereyagini tavada eritin.

Hazirladiiniz katmerleri orta ateste, her iki ylzU de altin rengini alana kadar pisirin.

Pisen katmerleri sicak servis tabagina alin.

Katmerinizi dilimleyerek servis edebilir, tzerine ekstra Antep fistigi serperek lezzetini artirabilirsiniz.
Yaninda ¢ay veya sitle birlikte sunarak bu enfes lezzeti tamamlayabilirsiniz.
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