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GAZIANTEP KATMERI

Hamur igin:

1,5 su bardagi un

1 cay bardagi su

1 ¢cay kagigi tuz

Igi igin:

2 yemek kagsigi seker

2 yemek kasigi ¢cekilmis antepfistigi
100 gr. sOt kaymagi

Yufka tzerine strmek igin:
Tereyagi

Katmer tarifi i¢in 6nce un, su ve tuz karigtirarak kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. Avug igiyle
hamuru toparlayin. Biraz aycicek yagiyla yaglayin ve bir saat dinlendirin.

Hamuru agmak igin yuvarlak haline getirdiginiz hamuru el ile ezin daha sonra merdane ile bayutin. Kagit
inceligine gelince elle duizeltin ve muska gibi katlayip dort kése haline getirin.

Acllan hamurun ortasina tereyagdi surin, ic malzemesini ekleyin ve tekrar dért kdsesinden ice dogru katlayin,
tavaya yerlegtirilerek firina strdin.

180 derecede I1sitiimig firinda kizarincaya kadar pisirin. Fistikla ve kaymakla susleyebilirsiniz.
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