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KATMER (GAZIANTEP)

https://www.sabah.com.tr

1 yumurta

1 su bardagi su

1 cay bardagi yogurt

2 yemek kagsidi sivi yag
1 corba kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

Arasi icin:

Eritilmis 125 gr tereyagi
Toz antepfistig

Yumurta, yogurt ve sivi yagi genis bir kaba alin.

Ardindan su, kabartma tozu ve tuzu ekleyip elinizle karigtirin.

Elekten gegirilmis unu ekleyip hamuru gtizelce yogurun.

Kivam alan hamuru yaklagik yarim saat dinlenmeye birakin.

Dinlenen hamuru 8 esit bezeye béliin.

Bezeleri merdane yardimiyla bir yemek tabag! boyutunda agin.

4 bezeyi aralarina tereyagi slrerek yaglayin.

Yaglanmig hamurlari elinizle agarak blyutebildiginiz kadar buydtin.

Tekrar yaglanmis hamuru rulo seklinde sarin ve hamuru ortadan ikiye bolin.
Hamurlari yagh kagit Gizerine alin ve elinizle agin. Arasina antepfistigi koyun.
Uzerine yumurta sdrip dnceden isitiimig 190 derece firinda pigirin.
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