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KATMER (GAZIANTEP)

https://www.sabah.com.tr

Hamur igin:

2 su bardagi un

2 cay kasigi tuz

1 su bardagi su

Igine:

200 gram Antep fistig
1 corba kasigi toz seker
Tereyagdi

200 gram kaymak
Suslemek igin:

Antep fistigi

Unun Gzerine su ve tuz ilave edilerek hamur haline getirin. Hamuru dért parcaya bélin. Yuvarlayip, merdane
yardimiyla genisletin. Genigleyen hamurlari yagh bir zemin Gizerinde havada gevirerek ve zemine vurarak
inceltin. Yufka inceliginde agin (tercihe gére hazir yufka da kullanilabilir). Yufkanin tim ytizeyine bir miktar
tereyadi strlin ve kare olacak sekilde kenarlarini ige dogru katlayin. Uzerine bir miktar kaymak koyun. Seker ve
fistik serpin. Tekrar kenarlarindan kare olacak sekilde katlayin. 200 derece firinda Uzeri pembelesene dek
pisirin. Antep fistigi ile sUsleyerek servis yapin.
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