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GAZIANTEP KATMERI (BAKLAVA YUFKASI)

4 adet baklavalik yufka

80 g kaymak

4 yemek kasigi toz antepfistigi
3 yemek kagsiJi tereyagi

1 yemek kagigi toz seker
Uzeri igin:

4 tath kasigi toz antepfistig

Tereyagdini kU¢Uk bir sos tenceresinde eritin.

1 adet yufkayi tezgahta ag¢in ve erittiginiz tereyagindan alarak bir firca ile yaglayin.

Ardindan kaymaktan pargalar kopararak yufkanin ortasina araliklarla esit sekilde koyun.

Uzerine toz seker ve bolca toz antepfistigi serpin.

Yufkanin uzun kenar kisimlarini Gizerine kapatin.

Kapattiktan sonra kisa kenarlari da yufka kare zarf haline gelecek sekilde katlayin.

Kalan 3 yufkaya da ayni iglemleri uygulayin.

Genis bir tavaya bir yemek kasiJi tereyadini eritin ve katmerinizi her iki tarafi da kizarana kadar pisirin.
Pisen katmerlerin tam ortasina toz antepfistigi serpip servis edebilirsiniz.
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