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KATMER (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

640 Gr Un

220 Gr Sivi Yag
50 Gr Don Yag

1 Cay Kasigi Tuz
250 Gr Haghas

Siviyag igerisine donyagi konularak eriyinceye kadar isitilir.

Hashas bir miktar sivi yag ile karigtirilip bir kenara alinir. )

Un, tuz ve Ilik su karigtirilarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlanir. Uzeri 1slak bezle értllerek
dinlenmeye birakilir.

Dinlenmis hamurdan blyUkge bezeler yapilir. Her beze oklava yardimiyla blytkge agilir.

Uzerine hazirlanmig yagd ve hashas karigimi strGlir. Hamur rulo haline getirilip kiiglk pargalar halinde kesilir.
Elde edilen parcalar oklava ile yaklagik 30-35 cm ¢apinda agilir.

Kizgin sacda ya da teflon tavada her iki tarafi gevrilerek ve hafifce yadlanarak kizarincaya kadar pigirilir. Sicak
servis edilir.
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