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KATMER (AFYONKARAHISAR)

https://www.kulturportali.gov.tr

Un, su, tuz ile hafif yumusak bir hamur hazirlanir ve tizerine 1slak bir bez ortiilerek 15-20 dakika dinlendirilir.
Istenilen biyUklikte veya sacin blyukligune goére pargalar alinir ve beze yapilir. Oklava veya merdane ile 2-3
milimetre kalinhdinda agilir, Gzerine yag ile seyreltiimig strtilmis haghag surllir ve bohca seklinde katlanir. En
Ust kata biraz daha haghas surGlir ve 5-10 dakika bekletilir. Bu arada dider bezeler ayni sekilde hazirlanir. Ik
yapilandan baglayarak kdseler i¢ce dogru kivrilip yuvarlak yuvarlak 2-3 milimetre kaliniginda agilir. Kizdiriimig
sacta bir ylizl kizarinca Uzerine sivi yag surGldr ve diger yizu pisirilir ve yaglanir. Karpuz, kavun, beyaz peynir
veya hosaf ile servis yapllir.
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