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KATMAN TATLI

100 gram pirin¢ unu

100 gram nisasta

400 gram seker

500 gram gl suyu

100 ml Hindistan cevizi situ
6 damla Pembe gida boyasi

Su ile sekeri kaynatin ve surubu yapmak sogumaya birakin.

Unlari, Hindistancevizi sitt ve surubu ekleyin ve karistirin. Akan bir sivi olugturmalidir.

Karigim ayri 2 pargaya ayirin, renklendirici ile bir kisim renk pembe, birakin beyaz.

Sicak buharli tavay koyun.

10-15 Dakika kadar ne kadar Buhar ve beyaz karigsimi 1/2 cm tabakayi Aluminyum Tepsi i¢ine dokdn.
Pembe bir tabaka koy ve onuda Buharda pisir ve alternatif tepsi dolana kadar pembe ve beyaz.

Birak serin ve kesmek 3 cm tarafli kiipler kes ve servis et.
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