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KATMA CORBASI

MALZEMELER

2 su bardagi dévme,
1 veya 1,5 kg. yodurt,
3-4 dis sarimsak,
Kuru nane,

Tuz,

YAPILIS TARIFI

Bir tencereye bir gece dnceden islatiimig dévme Gzerine su ve tuzu ilave
edilerek ocada konur ve yumusak pilav halini alincaya kadar pigirilir. Diger
tarafta, iyice dévilmuis sarimsak yogurdun igine konur ve yogurt yavas
yavas icine 2 bardak ta su konarak kati bir ayran elde edilinceye kadar
iyice cirpilir. Pismis olan dévme derince bir kabin i¢cinde sogutulur,
sogumus olan dévme 6zlesinceye kadar yodurulur (5 dk.), igine hazirlamig
olan kati ayrani konup iyice karistirilir. Gorbanin tizerine biraz kuru nane
ekelenir ve soguk soguk servis yapilir.
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