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KATLI RULO

6 su bardagi un

1 paket Dr.Oetker Instant Maya
1 cay kasigi toz seker

2 ¢ay kasi§i tuz

2 su bardagi ik stt

100 g eritilmis margarin

1 cay bardagdi sivi yag

ic malzeme 1:

250 g haghas ezmesi

1 cay bardagi dévilmus ceviz
ic malzeme 2:

2 adet haslanmis rendelenmis patates
Baharat

Ic malzeme 3:

300 g lor / peynir

Kiyilmig maydanoz

ic malzeme 4:

250 g zeytin ezmesi

Hamur: Un ve mayay kangtirin. Uzerine seker, tuz ve st ekleyip iyice yogurun.

Hamuru ceviz biyikliginde toplara ayirin. Uzerlerini nemli bezle értiin. Toplardan 3 tane alip yufka inceliginde
teker teker agin. llk yufkanin Gzerine margarin-sivi yag karisimindan strin. Verilen ic malzeme alternatiflerinden
birini strtin. Uzerine ikinci yufkayi serin, ayni islemi uygulayin. Son yufkayi da bu sekilde hazirlayip rulo seklinde
sarin. Ustlinii de hafif yaglayarak rulonun iki ucundan tutup farkli yonlere cevirerek burun. Yaglanmis tepsiye
salyangoz seklinde sarin. Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayip pisirin.

Elektrikli Mini Firin: 180°C (6nceden isitiimig)

Turbo firn; 180°C (6nceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 30 dakika
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