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KATLI PASTA
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4 adet yumurta

3 kahve fincani seker

1 cay bardagi sit

2 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 kahve fincani un
Kremasi igin:

2 adet yumurta sarisi

3 su bardagi sit

3 ¢orba kasiJi un

Yarim su bardagi toz seker
200 gram labne peyniri
Keki 1slatmak igin:

1 gay bardag sekerli kahve veya sit
Iciigin:

Arzuya gbre meyve

Karistirma kabina yumurtalari alin ve kdpUrinceye kadar ¢irpin. Sekeri ekleyin ve boza kivami alincaya kadar
¢irpmaya devam edin. Sit ve kakaoyu ilave edip ¢irpin. Un, vanilya ve kabartma tozunu da ekleyerek ¢irpmaya
devam edin. Harci yaglanmis kaliba dékip 180 derecede pisirin ve keki sogumaya birakin. Soguyan keki ikiye
béliin.

Tencereye slt, un, sekeri ve yumurta sarisini alip, orta hararetli ateste g6z géz olana dek ¢irpma teli yardimiyla
muhallebi kivaminda pisirin. Krema soguduktan sonra labne peynirini ekleyin, 1 dakika kadar mikserle girpin.
Kelepgeli kalibin icine birinci kat alin ve kahveli su ile 1slatin. Uzerine kremadan bir parca sirtin. Meyveleri
siralayin. Uzerine ikinci kati koyun ve yine kahveli su ile islatin. Yeteri kadar krema siirGin, meyveleri siralayin.
Uclincti kati yerlestirin, kahveli su ile 1slatin meyveleri siralayin. Dérdiincii kati da kahveli su ile islatin ve kalan
kremay! surin.
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