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KATLI PASTA (BAKLAVA YUFKASI)

https://www.sabah.com.tr

6 adet hazir baklavalik yufka
2 su bardagi sut

2 adet yumurta sarisi

3 corba kagiJi tozseker

5 ¢orba kasiJi un

3 corba kagiJi vanilya

1 tatl kasidi margarin

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
500 gram cilek veya frambuaz
16 adet kedidili biskivi

Krema icin sit, yumurta sarisi, tozseker ve unu karistirip ocaga oturtun. Girpma teli ile karigtirarak koyulasana
dek pisirin. Vanilya, margarin ve pudra sekeri ekleyip, mikserle iyice ¢irpin. Ocaktan alip, iinmaya birakin.
Yufkalar Gst Uste yerlestirip, el blyukluglnde dikdortgenler kesin. ikiserli sekilde yaglanmis firin tepsine koyup,
o6nceden isitiimis 180 derece firinda haﬂfge kizartin. iki adet kedidili biskiivinin {izerine 1 tatll kagigi krema sirdn.
Uzerine iki adet yufka yerlestirip, krema surtn. Dilimlenmis cilek veya frambuaz koyup, yeniden iki adet kedidili
biskivi yerlestirin ve krema siirlin. iki adet yufka yerlestirin. Uzerine pudra sekeri serpip servis tabagina alin.
Kalan malzemeye de ayni islemi uygulayin. Soguk olarak servis yapin.
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