—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KATLI LAVAS

4 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Hamur malzemesiyle yumusaga yakin bir hamur yapilir. Yarim saat kadar dinlendirildikten sonra 8 esit parcaya
ayrilir. Her parca tath tabadi kadar agilir. Ylzeyine fircayla eritilmis tereyag strtltr. Hamur rulo yapilir. Sonra
tepesinden bastirarak yassilastirilir. Tekrar merdaneyle tatl tabadi kadar agilir. Sicak tavaya yagd koymadan
birakilir. Bir ylizi kizarinca ébdr yluzi gevrilir.
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