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KATLAMA COREK

1 paket yas maya

1,5 su bardag ilik su

1 cay kasigi seker

1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Yaglamak igin.

0 corba kagigi siviyag
Igi igin:

Yarim kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Maya, su ve seker bir kaba konur, karistirilir. Uzerine tuz ve kulak memesi kivamina gelene kadar un eklenerek
yogrulur. Hamur 1 saat dinlendirilir. Daha sonra 10 esit parcaya bélinur. Her parca merdaneyle tatl tabagi
kadar agilir. Yiizeyine 1 ¢orba kasigi siviyag sirUlir. Hamur rulo yapar gibi i¢ kademede katlanir. Sonra sagdan
ve soldan katlanir. 10 dakika bekletilir. Parmak uglariyla tekrar agilir. Yeteri kadar i¢ konur ve katlanir.
Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpiimis yumurta sirilir. Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana
kadsar pigirilir.
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