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KATLAMA

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi su

2 adet yumurta

5 su bardagi un

125 gram eritilmis margarin
Kizartmak igin

1 su bardag sivi yag

Uzeri icin:

1 su bardagi pudra sekeri

Bir yogurma kabinda su, yogdurt ve yumurtalar karistirin. Azar azar unu ekleyip hamur kulak memesi kivamina
gelinceye dek yogurun. Hamurun Gzerini értlip 20 dakika dinlendirin. Dinlenmis hamurdan 5 adet beze yapin ve
bezeleri tezgahin Gzerine un serpigtirerek yufka blyukliginde tek tek agin.

5 adet yufkanin aralarini eritilmis margarinle yaglayarak Ust Uste dizin. Yaglanip Ust Uste konmus yufkalari
katlayarak rulo yapin. Hamur rulosunu bir parmak eninde dilimleyin. Her bir hamur dilimini kesilen taraf Gste
gelecek bigimde tezgaha koyun. Uzerine elinizle hafifce bastirarak bir cay tabagi biytikliginde agip inceltin.
Kesip incelttiginiz hamurlari hafif unlu bir tepside biriktirin. Ust Uste gelmemesine dikkat edin.

Tavada yagi kizdirip katlamalar 6nli arkal kizartin. Kizaran katlamalari 6nce kagit havlu tzerinde bekletip
sonra servis tabagina alin. Pudra sekeri serperek Ilik olarak servis yapin.
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