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KATIKLI PIDE (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

1 Adet Afyon Ekmegi Hamuru
4- 5 Adet Patates

250 Gr Peynir

1 Adet Orta Boy Sogan

100 Gr Haghas Ezmesi

2 Adet Yesil Biber

2 Maydanoz

1 Tath Kasigi Tuz

100 Gr Sivi Yag

Patatesler haglanir ve kabuklari soyulup ezilir.

Icine peynir, ince dogranmig sogan, maydanoz, biber ve tuz ilave edilerek i¢ hazirlanir.

Ekmek hamuru alti esit pargaya ayrilarak bezeler yapilir.

Bezeler tabak biyUklugiinde agilir.

Acilan hamurun yarisina hazirlanan harg yerlestirilir, diger yarisi harcin tizerine kapatilarak yarim ay sekli verilir.
Uzerlerine haghas sirilUr. Yaglanmis tepsiye dizilerek dnceden isitiimig 200 derecelik firnda 30 dk. pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:150727 « adi:Katikl Pide (Afyonkarahisar) « génderen:mikro « indirme tarihi:26.04.2024 - 12:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/katikli-pide-afyonkarahisar-vt109119
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/katikli-pide-afyonkarahisar-150727.jpg
http://www.tcpdf.org

