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KATIKLI EKMEK (HATAY)

300 gr. lor peyniri veya ¢okelek

1 yemek kasigi biber salcasi

1 cay kasigi kuru feslegen

2 yemek kagiJ! tepeleme susam

2 yemek kasigl Antakya kuru dag kekigi
1 cay bardagi zeytinyag

2 orta boy sogan

1 cay kasigi sumra (anason tozu)

Hazir ekmek hamuru

Uzeri igin zeytinyagi diginda tiim malzemeleri bir kapta iyice karigtirin. Zeytinyagini ekleyin ve yedirinceye kadar
karistirin. Bu ekmek cesidi Antakya'da firina verilir ve resimde gérdugiinuz sekilde pisirilir. Evlerde sadece Uzeri
hazirlanir. Evde hazirlamak isterseniz firndan ekmek hamuru alin ve kiiguk yuvarlaklar halinde acarak tzeri igin
hazirladiginiz karigimdan yayin. Firin tepsisine yagh kagit déseyin. Ekmekleri alin ve 180 derecede pigirin.

ML® Katikli Ekmek Videosu

Fotograf "seans" tarafindan génderildi. 04.03.2019
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