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KATIKLI EKMEK (HATAY)

1 kilogram 1spanak

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi
150 gram ¢okelek peyniri

1 cay kasigi pul biber

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Tuzlu yogurt

Hamuru yogurup mayalanmasi i¢in dinlendirin.

Ispanaklarin saplarini kesip yikayin. Suyunu stizdiikten sonra ince ince dograyin.
Soganlari da ince ince dograyip ispanagin iizerine ekleyin.

Gokelek, pul biber, zeytinyadini da ilave edip karistirin.

Eger isterseniz harciniza salga da ekleyebilirsiniz.

Hamurunuz dinlenince mandalina buyukliginde bezeler alin.

Ekmek tahtasini yaglayip UGzerinde ince bir sekilde elinizle agin.

Ortasina i¢ malzemeyi koyup ortasi agik kalacak sekilde katlayin.

Tepsiye yerlestirip Uzerini yaglayin ve firina verin.
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