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KATIK ASI CORBASI

1 ¢corba kasigi tereyad

1 sogan

3 domates

1 tath kasidi salca

2 ¢orba kagiJi tarhana

1 cay bardadi kirmizi mercimek
3 ¢corba kasigi kesme hamur

7 su bardagi su

Tencereye tereyagin erittikten sonra lizerine rendelenmig sogani ekleyip kavurmaya baglayin. Rendelenmis
domates, tarhana, salga ve suyu ilave edip kaynamaya birakin. Uzerine de mercimegi ekleyip 15 dakika kadar
pismeye birakin. Kesme kdy hamurunu da son 5 dakikada Uzerine ekleyip kaynatin. Istenirse eriste ya da
makarna ilave ederek de besleyici bir corba yapabilirsiniz.
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