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KATI YUMURTALI HAVUC YAHNISI

6 adet yumurta

1 kg havug

2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

Yarim ¢orba kasigi salca
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi su

Tuz

Yumurtalar tuzlu suda kati kivamda haglanir. Sodanlar yarim daire seklinde dogranir, sarimsaklar ezilir ve
tencereye atilir, tereyadi eklenir. 10 dakika kadar kavrulur, salga ve tuz eklenir. Bir ka¢ dakika sonra kusbasi
blyUkliginde dogranmis havuglar atilir. Bir kag¢ dakika kavurduktan sonra su ilave edilir ve kapak kapatilir.
Yaklasik yarim saat pisirilir. Bu arada haglanmis yumurtalar soyulur. Bitln olarak ylzeylerine kirdanla delikler
yapilir. Yumurtalar kaynamakta olan yemege eklenir. 10 dakika daha pisgirilir.
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