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KATI YUMURTA YEMEGI

8 adet yumurta
Kizartma yag

2 adet domates

2 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 ¢orba kasigi soya sosu

Yumurtalar kati kivamda haglanir, kabuklar soyulur. Ylzeylerine bigakla ince kesikler atilir. Tavaya az yag
konur, yumurtalar renk alacak kadar kizartilir. Diger tencereye 2 kagik kadar artan kizartma yagindan konur.
Uzerine rende domates, kiyllmis sarimsak, tuz ve karabiber ilave edilir. Bir tagim kaynatilir. Yumurtalar birakilir,
soya sosu gezdirilir. Yaklagik 10 dakika daha pisirilir.
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